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ラウンジ部 羽田ラウンジ１課

羽田ラウンジ２課

ラウンジ調理課

成田ラウンジ課

食堂事業課

和食調理部 和食調理課

調理生産部 ディッシュアップ課

ミールセット課

料飲事業室 企画課料飲事業推進部

食の安全品質保証部 品質保証課

オペレーション２課

オペレーション３課

オペレーション４課

洋食調理部 洋食調理課

オペレーション部 オペレーション１課

安全・オペレーション品質推進部 安全・オペレーション品質推進課

調達部 調達課

和食統括部

グローバル営業部 営業課

ファクトリーコントロール課

和食調理部

ディスパッチ課

調理・原価管理課

調達課

成田工場 ファクトリーコントロール室 業務課

生産管理課

和食調理課

国際線機用品管理課

国内線サービス課

政府専用機オペレーション課

羽田工場 ファクトリーコントロール室

国内線機用品課

洋食統括部

ペストリー部 ペストリー課

国内線オペレーション部 国内線搭載１課

国内線搭載２課

国際線サービス課

調理生産部 ディッシュアップ課

国際線オペレーション課

生産技術部

洋食調理部 洋食調理課

国際線搭載3課

メニュー管理課

ミールセット課

客室サービス部

監査役

商品開発室 企画課

生産技術課

IT技術課

商品企画推進部株主総会 取締役会 社長

国際線機用品課

国際線オペレーション部 国際線搭載１課

国際線搭載２課

施設企画部 施設企画課

調達課

業務プロセスオペレーション管理課
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総務部 総務課 川崎工場 ファクトリーコントロール室 業務課

生産管理課

業務推進部 経営管理課

ディスパッチ課

経理課


